VIER JAHRESZEITEN

Hubert Hohler’s Rezepte aus der Buchinger Gourmet-Kiche

Topinambursippchen

150 ¢ Topinambur geschailt
125 ¢ Lauch
70 g Sellerie
70 g Fenchel
1 Ltr. Gemusebrihe
50 g Milch 1,5%
5 g Butter
40 g Mandeldl
Salz, Cayennepfeffer, etwas Currypulver

Zubereitung:

Die kleingeschnittenen GemUse und 100 g der Topinambur in der Halfte der Butter
andiUnsten und mit GemUsebrihe weichkochen. AnschlieBend mit der Milch und
dem Mandeldl aufmixen und abschmecken. Zwischenzeitlich die zurickbehaltene
Topinambur in feine Scheiben schneiden, in der Butter anbraten und in die
Suppentassen als Einlage verteilen, die abgeschmeckte Suppe darlber geben und
mit einem Dillfdhnchen ausgarnieren
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